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Antipastino semplice e gustoso... e soprattutto velocissimo. Può essere utile anche per un pranzo a buffet.
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Ingredienti per 4 porzioni
  1 rotolo di pasta sfoglia

  80 gr. mortadella

  30 gr. emmenthal

  3 tuorli

  sale

  pepe
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Preparazione
Tritate la mortadella e il formaggio e ponete il tutto in una ciotola.
Unite i tuorli, insaporite con una presa di sale e una di pepe e amalgamate bene il tutto.
Con un bicchiere ricavate dalla sfoglia dei cerchi: riempite i cerchi con un po' del composto preparato e richiudeteli a mezza luna, sigillando bene i bordi.
Passate i panzerotti nel forno a 200° per 15/20 minuti (quando sono belli colorati sono pronti!).


	


